
 

Les prix ci-dessus s’entendent service et TVA à 7,7% inclus / Végétarien 
 

ENTREES 
 

 

Soupe du jour CHF 11.- 
     

Salade verte  CHF 11.- 
              

Salade mêlée  CHF 13.- 
           

Foie gras fait maison à la myrte 
Chutney de griottes et mini brioche  CHF 25.- 
 

Saladine de pousses d’épinards, œuf poché 
Crème au bleu et chips de lard  CHF 19.- 
 
 

POISSONS 
 

Dos de lieu noir, sauce poulette 
Pommes de terre nature et légumes du marché  CHF 39.- 
 

Filets de perche meunière, sauce tartare   
Pommes frites et légumes du jour  CHF 39.- 
   
 
 

VIANDES 
 

Tartare de bœuf et ses toasts 
Pommes frites ou salade  CHF 37.- 
 

Filet de bœuf, sauce aux morilles 
Rösti et légumes du moment  CHF 48.- 
 

Souris d’agneau confite et son jus 
Ecrasé de pommes de terre et légumes du jour  CHF 49.- 
 

Osso bucco de veau 
Fettuccine et légumes du moment  CHF 39.- 
 

Burger de bœuf à l’Etivaz 
Pommes frites ou salade  CHF 30.- 
 

 

PLATS VEGETARIENS  
 

Lentilles corail au curry et citronnelle, potimarrons et pois chiches  CHF 27.- 
 

Penne et sa fricassée des sous-bois  CHF 26.- 

 
 

LE COIN ENFANT 
                 

Penne avec coulis de tomate + boule de glace  CHF 17.50.- 
 

Burger de bœuf et pommes frites + boule de glace  CHF 17.50.- 
 

 
DESSERTS 
                     

Tarte fine aux pommes tièdes et glace vanille  CHF 12.- 
 

Succès au chocolat et noix de pécan  CHF 11.- 
 

Poire pochée sur sablé breton  CHF 14.- 
 

Assiette de fromages (bleu, mini tomme, gruyère, chèvre)  CHF 14.- 
 

Café gourmand (café avec mini macaron, mini pomme pie et mini coulant au chocolat) CHF 15.-



 

Die oben genannten Preise enthalten Service und 7,7% Mehrwertsteuer / vegetarisch 
 

 

VORSPEISEN 
 

Tagessuppe CHF 11.- 

    

Grüner Salat  CHF 11.- 
      

Gemischter Salat  CHF 13.- 
 

Hausgemachte Leberpastete mit Myrte 
Sauerkirschen-Chutney und Mini-Brioche  CHF 25.- 
 

Saladine aus Spinatsprossen, pochiertes Ei 
Blauschimmelkäsecreme und Speckchips  CHF 19.- 
 
 

FISCH 
Seelachsrücken mit Poulette Sauce 
Naturkartoffeln und Marktgemüse  CHF 39.- 
 

Eglifilets nach Müllerinart, Tartarsauce   
Pommes frites und Gemüse des Tages  CHF 39.- 
 
 

 

FLEISCH 
 

Rindertartar mit Toast 
Pommes frites oder Salat  CHF 37.- 
 

Rinderfilet, Morchelsauce 
Rösti und Gemüse  CHF 48.- 
 

Konfierte Lammmaus 

Kartoffelpüree und Tagesgemüse  CHF 49.- 
 

Osso bucco vom Kalb 

Fettuccine und Gemüse  CHF 39.- 
 

Rindfleischburger mit Käse aus L’Etivaz 

Pommes Frites oder Salat  CHF 30.- 
 

 

VEGETARISCHE GERICHTE  
 

Korallenlinsen mit Curry und Zitronengras, Kürbis und Kichererbsen  CHF 27.- 
 

Penne mit Pilzfrikassee  CHF 26.- 
 
 

FÜR DIE KINDER 
 

Penne mit Tomaten-Coulis + Eis Kugel  CHF 17.50.- 

 

Rindfleisch-Burger und Pommes Frites + Eis Kugel  CHF 17.50.- 
 
 

NACHSPEISEN 
 

Feine Torte mit lauwarmen Äpfeln und Vanilleeis  CHF 12.- 
 

Succès Schokolade und Pekannüsse  CHF 11.- 
 

Pochierte Birne auf bretonischem Sablé  CHF 14.- 
 

Käseteller (Blauschimmelkäse, Mini-Tomme, Greyerzer, Ziegenkäse)  CHF 14.- 
 

Gourmetkaffee (Kaffee mit Mini-Macaron, Mini-Apfelkuchen und Mini-Schokoladen-Coulant) CHF 15.-



 

Prices are in CHF, service & 7.7% VAT included / Vegetarian  
 

 

STARTERS 
 

Soup of the day CHF 11.- 
                        

Green salad CHF 11.- 
                 

Mixed salad  CHF 13.- 
   

Home-made foie gras with myrtle 
Morello cherry chutney and mini brioche  CHF 25.- 
 

Spinach shoot salad with poached egg 
Blue cheese cream and bacon chips  CHF 19.- 
 

 

FISH DISHES 
 

Saithe back with poulette sauce 
Plain potatoes and market vegetables  CHF 39.- 
 

Fillets of perch meunière, tartar sauce   
French fries and vegetables of the day  CHF 39.- 
 

 

MEAT DISHES 
 

Beef tartar 
French fries or salad  CHF 37.- 
 

Fillet of beef with morel sauce 
Rösti and vegetables of the moment  CHF 48.- 
 

Confit of lamb and its juice 

Mashed potatoes and vegetables of the day  CHF 49.- 
 

Veal Osso Bucco 

Fettuccine and vegetables of the moment  CHF 39.- 
 

Beef burger with l’Etivaz cheese 

French fries or salad  CHF 30.- 
 

VEGETARIAN DISHES  
 

Coral lentils with curry and lemongrass, pumpkin and chickpeas  CHF 27.- 
 

Penne with mushrooms fricassee  CHF 26.- 
 

 

CHILDREN’S CORNER 
                                                     

Penne with a tomato coulis + scoop of ice cream  CHF 17.50.- 
.- 

Beef burger and chips + scoop of ice cream  CHF 17.50.- 
 

 

DESSERTS 
 

Warm apple tart with vanilla ice cream  CHF 12.- 
 

Chocolate and pecan cake  CHF 11.- 
 

Poached pear on Breton shortbread  CHF 14.- 
 

Cheese platter (blue cheese, mini tomme, Gruyère, goat cheese)  CHF 14.- 
 

Gourmet coffee (coffee with mini macaroon, mini apple pie and mini chocolate coulant) CHF 15.- 
 


