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Tﬁ'&*‘ &) SISANS

'3‘ ¥,/ crouTons 9. CHF
Jéaurmnes r/'//és, tapmao’e tomates séchées
Sp

(r yere A

focacia aux
et tuile o%
ENTREE:16.- P1AT:CO.- CHF

(rumb/e‘ o’e‘ atates o’ouce‘s et asperges vertes
gratiné au P rme‘g/ano, g/ace‘ aceto a/samico
ENTREE:16.-PLAT: [9.- CHF

r(/yés, lardons de jambon des

e tomme daldace
ENTREE: 18.-PLAT: JC.- CHF

(fjrtare de truite saumonée de nos lacs au, 3raines
e tournesol huile do ive citron, citronne le et
sauce soja, petite saladle dasperges roquantes

& @ ENTREE: 18.- PLAT: T.- CHF

Artichauts violets
(risons et copeau

Os & moélle aratiné & lail et persil
P
/oa/n toasté e /oetite salade
F{ jf st %\mg ENTREE: 16.-P1AT: £O.- CHF

(ocolles & Parfager

(9/4 ou 6 pereonnes)

éa/oin & la moutarde
ma Tof » ses /égumes et purée

cjéo/g pép%;i? de terre

¥ (pAR PERSONNE) JC.— CHF
Les /?/s/i{s | Ris de veau et asFer es au (hasselas
de féc Y,
écrasees’ aux

oignons grelots e mmes de terre
gﬁer esg
f{ ) (PAR PERSONNE) 36.- CHF

(ocotte ?/e‘ /éguma du moment é)L/7 /ag de coco, et
curry, toru suisse bio ré/‘i et riz_ aux herbes (Ioossib/e
jPolr une personne, o at 100% Vf@AF/),

) % en piar: £6.~CHF

MENU GASTROTOF.

Une Entrée + un Plat + un Dessert @ 59." chf

Suivant les choix proposés par le chef
Demandez I'ardoise au service!

SPECIALS TOE:

Demandez nous L’ARDOISE!

I'astérisque (*) signifie que les ravioles et les mayo-
naises ne répondent pas aux exigences du label « Fait

BPOESREOMNE
filet de truite saumonée de 7705 lac & la Io/am@a
e

sauce v/e(gg? a /a tomate sécheée, mousse//ne
J38.~ CHF

Ioatates ouces et /égumes

(boucherie de Maillefer bien entendu)
-Cntrecéte de boeuf angus = §)
(rassie sur Os 4 semaines) EBO (m) 44.- CHF

-/ Ong/et de boeuf @0%39;(“ |

-la (6te de boeuf Pour 2 personnes &) ()
ar pensond) ENTRE 60 ET 65_ CHF
-L'Asado de boeuf Pour 2 personnes () (§
( Travers de boeuf, mariné chimichuri en cuisson /ente) Pan D[Nonn[)so._ (I‘If
Sauces et accompagnements des viandes a voir avec [e cﬁg(

(ordon bleu de dinde maison,

au jambon des Grisons et fromag€ & radette fum
des al ages, ané a la graine de courge
sauce tartare frites et /égumes 33.- C(HF-

Jartare de boeuf comme avant au L AO’
recette secréte mais avec ou sans les anchois mai

son, frites et saladle ﬁ % 36.- CHF

Souris o’bgneau braisée a | Orientale
Ioo/mta rémeuse du chef et asperges

) ) L
le Tof burger, steak ha(hé, maré(/’wa/, oignons

(aramé/isés, lard gr/'//é, frites maison

VEGETARIETS:
le Veai burger steak végé maison, oignons,

tomates et romage /'\aré(/va/, Frites maison
CO.- CH

PdV/O/fS aux GSIO?I’S?S sauce (reme au IOC'H’I’T)?SG

c/vi/os de /oatatm douces

£9.- CHF

[O.- CHF

LS FONDUESS

(minimum 2 pereonnes) &) ()
l_Q TO%'FOI’\DG* (300gr par personne):

au vin rouge qui tache du (anton avec Frites
maison oagta%/iate//es frai(hes, salade verte

Boeuf 4t.- CHF, Poulet 36.- CHF ou Mixte 39.- CHF
(5u,o.: 14.- CHF es 100 gr)
LQ Chine'TO'f* (300gr par personne)::

et son bouillon aux /égumes avec frites mai-
son ou tagliatelles frai

/fhes, salade verte

Boeuf 4t.- CHF Poulet 36.- CHF ou Mixte 39.- CHF
(sulo..' .- CHF les 100 gr)




CADIE DEo NETO

LES DESSERTS:

Le café ou thé
mais... pour les GOURIMANDS

11.- CHF
Desserd dujour

O.- CHF
Cheesecake aux spéculos e+ ragusa

IC.- CHF
Tarte tatin de pommes e+ glace vanille

IC.- CHF
Moelleux chocolat fondant, comme avant au L'AO

IC.- CHF
L’ Tof Chrétien (Pas 4rés 1éger mais méga bonl)

IC.- CHF

| es Boules de glaces:(1,2,3 ou plus si affiNi4és)
UNE: 4.- CHF  DEUX: 7.50 CHF  TROIS; 11.-

L artisan glacier laconversion

Powr Les pelfifs
«-CHF:
(ev Le slaf seol socc 8.~ ¢HEF)
Petit crumble de patates dowces et asperges
vertes gmtmé@a@ w ParmegLano

La Pc’ci’ce wmeélée pour Les pet’wts
A e A e e

Saumon d’Ecosse en Nuggets fait maison,
frites et Léguimes
01

Demt Tof burQeV, frites maison
A A e
Petit dessert du chef

o)
L'Eskimo de L'artisan glacter

INTOLESr QNCEeS

nous vous donneront volontiers des informations sur les mets qui
peuvent déclencher des allergies ou des intolérences !!!

sslactose: &) ss gluten: ({)

PROVENONCES

Les viandes viennent toutes de la boucherie d’a coté
(De Maillefer) du coup soit Suisse (boeuf, poulet) soit France
(boeuf, dinde, poulet), soit Irlande (agneau)...

Bieres artisanales de laregion:

A LA PRESSION (25 CL):
LA TIAFFE! - BRASSERTE LA CHALLENSOTISE

Biere blanche artisanale

0.~ CHF

LA Pepzel - BRASSERIE LA CHALLENSOISE

Biere ambrée APA

9.30 CHF

Boxer OLD BLonpeE- BRASSERIE BOXER

Tip top Quand on a soif

4.90 CHF

e
R. + A Greminger (Stehrenberg)

DEg Pﬂ@@@@ SYIMPE:
IMRE 11 SUBGE

Les Alcoolsde fruitsde la ferme Henny
Au Mont sur Lausanne:

a Pomme, tau de vie 43% (4cl) 10.- CHF
e Punneal, tau de vie 43% (icl)  10.- CHF
e Coing, fau de vie 43% (dcl) 10.- CHF
a Grappa barique 43% (4cl) IC.- CHF
a pomme barique 43% (4cl) IC.- CHF
e Puneau barique 43% (4cl) IC.- CHF
Mais aussi:

a Grappa Ol La lie 2% (4cl) 10.- CHF
Fonjallaz (Epesses)

a lieille Prune Bio 42% (4cl) IC.- CHF

LES VINS :

Vins au Verre (la)jde notre contree:

Fechy la colombe, R. Paccot (/D)  6.40 CHF
Pinot Gris, B. Bujard (VD) 1.10 CHF
Calamin La Ronce, L. fonjallaz (/D)  7.30 CKHF
Petite Arvine, P.A. Crettenand (VS) 8.C0 CHF
Amigne de Vetroz, La Madeleine (VS) 9.CO CHF

Pinot noir la colombe, R. Paccot (/D) 6.90 CHF

Ganmaret, B. Bujard (VD) 1.50 CKHF
Clos du Ch, teau, Bonvin (VS) 1.50 CHF
Orchis, Merlot, L. Fonjallaz (VS) 0.CO CHF
Merlot Rost, Cave de la clte (D] 6.90 cHF

Oell de Perdrix, Terres de Lavaux (VD)7.10 CHF

Uv vin pu mois: demandez t votre serveuse (veur)

ALLEZ AU CELLIER 1

POUR Y CHOISIR VOTRE BOUTEILLE"
DITES NOUS VOTRE CHOIX,
ET ON VOUS LA SERVIRA

ICI Tous LES CRUS SONT SUISSES!
ET YA PAS DE CARTES DES VINS
MAIS VOTRE SERVEUR VOUS AIDERA




