Salade verte

Salade melee .f};, R ‘A V Sﬁ'

Assiette Santa-Lucza

(tomate, mozzarella de buﬁ]e aubergmes et courgettes grlllees)

Salade de cheévre chaude au mtel el g e s Sfr.
Bruschetta a | ltallenne Gk S gn Sfr.

Potages

Potage aux légumes Str.
Minestrone Str.
Les potages en plat unique supplément Sfr.

. 7.50
_ | - 10.50
Carpaccio de baeu‘f R e Sfr2300

g“~;az150

20.00
15.50

11.00
14.00
5.00




Tagltatelle de I’Atgle (Bolets et f@mbon de Parme)

Tagllatelle aux aubergmes et baszllc

Tortellini de beeuf a la mousse de truffes noires
Tortellini du Léman
Lasagne au four

Cannelloni aux épinard et ricotta

Spaghetti ou Penne

Penne alla diavola (sauce tomate piquante)
Penne all’Amatriciana

Spaghetti a la Bolognaise

Spaghetti a ’ail, huile d’olive et piments
Spaghetti alla Carbonara (ceuf, creme et lard)
Spaghetti del Pescatore (fruits de mer, gambas) é

nne

Risotto et Rosti

Risotto aux bolets

Risotto aux pistils de safran
Risotto aux fruits de mer
Rosti Suisse

Rosti Raclette
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29.50
Sfr. 24.00
Sfr.  28.00
Sfr.  25.00
Sfr.26.00
Sfr.  24.00
Sfr.  19.50
Sfr. 24.00
Sfr. 25.00
Sfr.  19.50
Sfr. 24.50
Sfr. 32.00
Sfr.  27.00
Sfr.  23.00
Sfr.  34.00
Sfr.  23.00
Sfr.  23.00




177€ e inse

// De L ’Aigle (1. M. mousse de truffe noire, roquette et parmesan) S fr. 25.50

/ Margherita ( Tomate et mozzarella) Sfr. 16.50
/ Napoletana (1. M. anchois, cdpres) Sfr. 18.50
Quattro stagioni (T.M. jambon, champignons, artichauts, poivrons) Sff. 25.50
// Primavera (. M. jambon cuit) Sfr. 18.50
Santa Lucia (T. M. jambon, champignons) Sfr. 20.50
// Capricciosa (T. M. artichauts, ceuf, olives noires) Sfr. 23.00
Quatre fromages (T'M. gorgonzola, fromage de chévre, parmesan) Sfl‘. 25.00
/ Siciliana (T. M. poivrons, anchois, olives noires) Sfl‘. 19.00
/ Tonno e cipolla (1. M. thon, oignon) Sfr. 21.50
Parma (1. M. jambon de Parme) Sfl‘. 29.50
// Marinara (T. M. fruits de mer) Str. 24.50
Tunisienne (1. M. merguez, champignons,poivrons) Sfl‘. 24.50
// Hawai (1. M. jambon, ananas) Sfl‘. 21.50
O’ Sole mio (T M. aubergines, courgettes, endives grillées) Sfl‘. 23.50
/ Piccante (T.M. salami piquant) Sfr. 20.50
/ Bianca Regina (. roquette, jambon de Parme, parmesan, tomates cherryy Sft. 30.50
Calzone (T.M. jambon, champignons, ceuf) Sfl‘. 23.00

// [*** T. M.= (tomate et mozzarella) |

/7 Pinse

// Capresse Sfr. 24.50
Alla Mortadela Sfr. 26.50
// Bresaola Sfr. 28.50
Jambon cru Str. 27.50

// Aux diable avec du salami (trés piquant) Sfr. 26.50




/7 _du

aitre boucher

/ Piccata de veau a la Milanaise Sfr. 44.00
/ Cordon bleu de veau au gorgonzola Sfr. 45.00
// Medalllvns de beeuf aux ‘morilles Sfr. 53.00

Garnitures: pommes frites fraiches maison, tagliatelle, risotto et légumes.

// Tartare de beeuf Sfr. 38.00

Tartare de L°Aigle Sfr. 39.00
/ Garnitures: Salade verte, frites fraiches maison, toast et beurre.

// Entrecéte de beeuf « Café de Paris » Sfr. 45.00

// Pied de porc au madere servie avec rosti Sfr.  24.00
// Ossobuco de veau alla cremolata et son risotto  Sfr. 39.00

/ Provenance des viandes:
Beeuf , porc et Veau : Suisse
// Poulet: Brésil et argentine




37.00
36.00
26.00
26.00
27.00
38.00

// Garnitures:

/ Pommes frites fraiches maison, riz ou pommes vapeur et salade.




11.00
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// Spdtzli, choux rouges et fruits d automne

// Tortellini de faisan 29.00

// DESSERTS

// Créme brulée aux marrons
// Dessert d’automne au Calvados




