
Service & TvA incluS 

 

Ze cArTe 
- De 12:00 A 14:00 & De 19:00 A 21:30 - 

 

Z e  e n T r e p l A T S   Z e  B O e u F  
 
ASpergeS – ŒuF – Ail DeS OurS  
AspArAgus – egg -wild gArlic 
spArgel - ei - BärlAuch 
 
 

2 4 . -  

cArOTTe – lenTilleS verTeS – AmAnDe 
cArrot - green lentils - Almond 
KArotte - grüne linsen - mAndel 
 
 

2 1 . -  

mAlAkOFFS – mOuTArDe - SureAu 
mAlAKoffs - mustArd – elderBerry 
mAlAKoffs - senf - holunder 
 
 

2 4 . -  

BAr – BergAmOTe - cOncOmBre 
seA BAss - BergAmot – cucumBer 
seeBArsch - BergAmotte – gurKe 
 
 

3 2 . -  

BŒuF – ArTichAuT – BOule De Belp 
Beef - ArtichoKe - Belp BAll 
rindfleisch - ArtischocKe – BelperKnolle 
 
 

2 8 . -  

OmBle – peTiTS pOiS – lArD 
chAr - peAs - BAcon 
sAiBling - erBsen - specK 
 
 

2 8 . -  

rOugeT – FenOuil – pOiS chicheS 
red mullet - fennel – chicKpeAs 
meerBArBe - fenchel – KichererBse 
 
 

2 6 . -  

AgneAu – FèveS – pISTAche 
lAmB - BeAns – pIstAchIo 
lAmm - Bohnen - pIstAZIen 
 
 

2 7 . -  

Queue De BOeuF – Ail nOir – enOkiS 
Beef tAil - BlAcK gArlic – enoKis 
ochsenschwAnZ - schwArZer KnoBlAuch - enoKis 

 
 

2 7 . -  

riS De veAu - chOuxFleur - girOlleS 
sweetBreAds - cAuliflower – chAnterelles 
KAlBsBries - BlumenKohl - pfifferlinge 
 

2 9 . -  

 

  
pièceS De BŒuF De nOS éleveurS lOcAux  
mATuréeS pAr nOS SOinS  
ServieS SelOn ArrivAge 
 
  
FileT 200gr 
 
 

5 2 . -

enTrecôTe 250gr  
 
 

4 8 . -

pAriSienne 250gr 
 
 

4 8 . -

côTe 800gr mIn 
les 100gr 
 
 

1 8 . -

verSiOn rOSSini 
foie grAs poêlé & sAuce à lA truffe 
 

+ 1 5 . -

 

Z e  D O u c e u r S  
  
le FAmeux mOelleux De vincenT 
moelleux – cAcAhuète – vAnille Brûlée 
 

1 4 . -  
 

le chOcOlAT, 
pArce qu'on en A jAmAis AsseZ 
 

1 4 . -  

le verger SelOn leS SAiSOnS 
frAise – AmAnde - meringue 
 

1 4 . -  

le SOrBeT mAiSOn ArrOSé  
rhuBArBe – gingemBre - gin 
 

1 6 . -  

Ze clASSiQue 
pAris Brest Au sésAme 
 

1 4 . -  

Ze FrOmAgeS De cheZ Jumi 
 

1 4 . -  

Ze cAFé gOurmAnD 
 

1 4 . -  

 


